Anexa nr2. la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 3500 /29.03.2018.

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XII-a
Ciclul superior al liceului — filiera tehnologici

Calificarea profesionali: TEHNICIAN ANALIZE PRODUSE ALIMENTARE
Domeniul de pregitire profesionala: INDUSTRIE ALIMENTARA

Cultura de specialitate si pregitire practici

Modul I. Analize specifice in industria alimentari extractiva
Total ore/an: 62
din care: Laborator tehnologic 31
Instruire practica -
Modul II. Analize specifice la obtinerea produselor de origine animala
Total orefan: 124
din care: Laborator tehnologic 62
Instruire practica -

Modul III. Analize specifice in industria prelucririi legumelor si fructelor
Total ore/an: 93
din care: Laborator tehnologic 62
Instruire practica .

Modul IV. ceeeeeeeeereeeeeeens Curriculum in dezvoltare locala*®
Total ore/an 62
din care: Laborator tehnologic -

Instruire practica -

Total ore/an = 11 ore/sipt. x 31 saptimani = 341 ore/an

Stagii de pregitire practica

Modul V. Asigurarea calititii produselor alimentare
Total ore/an: 60
din care: Laborator tehnologic 60
Instruire practica -
Modul VI. Determinarea falsificirilor produselor alimentare prin analize de laborator
Total ore/an: 90
din care: Laborator tehnologic 90
Instruire practica -

Total ore /an = § sapt. x 5 zile x 6 ore /zi = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 491 ore/an

Nota:
Pregétirea practicd poate fi organizata atat in unitatea de invatamant céat si la gpe
economic/institutia publica partenera @2




